
BOISSONS

APÉRITIFS
Kir vin blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4€
(au choix: crème cassis, mûre, framboise) 

Kir royal champagne Taittinger . . . . . . . . . . 10€
(au choix: sirop de rose, violette, mûre, framboise, mandarine, 

cranberry, cassis) 

Ricard, pastis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4€

Martini rouge, blanc, dry, rose . . . . . . . . .  4€

Porto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4€

Coupe de champagne Taittinger brut . . . . . . . . 9€

COCKTAILS

Chez Moi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,50€
(jus de litchi, martini dry, vin blanc, sake, soho, curaçao)

Cocktail sans alcool  . . . . . . . . . . . . . . .  6,50€
(jus d’orange, jus d’ananas, jus de litchi, sirop de grenadine)

WHISKIES

J&B . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50€

Jack Daniel’s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€

Chivas 12 ans d’âge . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€

The Balvenie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€
(single malt 12 ans)

BIÈRES

Bière chinoise “Tsingtao” (33cl) . . . . . . . . . 4,50€

Bière vietnamienne “Saigon” (35,5cl) . . . . . . 4,50€

Bière japonaise “Kirin ” (33cl) . . . . . . . . . . . 4,50€

NON ALCOOLISÉS

Jus de coco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,50€

Jus de fruits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,50€
(au choix: litchi, fruits exotiques, mangue, orange, ananas, 
tomate)

Coca-cola zéro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50€

Coca-cola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50€

Schweppes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,50€

Perrier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50€

Badoit . . . . . . . . . . . . . . .  (50cl) 3€ et (1L) 5,50€

Evian . . . . . . . . . . . . . . .  (50cl) 3€ et (1L) 5,50€

CAFÉS

Café et décaféiné . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,50€

Capuccino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5€

Double café . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4€

Café frappé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5€

MENU MIDI EXPRESS 13,50€

ENTRÉE AU CHOIX
Raviolis frits

Nems végétariens
Salade “Chez Moi ” (poulet et crevettes)

Bouchées crevettes
Entrée du jour

PLAT AU CHOIX
Porc au caramel

Plat végétarien (légumes sautés et tofu) 
Poulet à la vapeur

Plat du jour

Thé au jasmin à volonté

(Aucune modification ne peut être apportée au menu)

À LA CARTE

ENTRÉES
Entrée du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50€
Salade de fruits de mer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50€
Salade de nems et bœuf “Bo Bùn” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,50€
Nems végétariens . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50€
Nems traditionnels (porc et crabe) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50€
Bouchées vapeur siu mai aux crevettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50€
Bouchées vapeur siu mai au poulet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,50€
Bouchées vapeur ha cao aux crevettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,50€
Beignets de crevettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8€
Salade Chez Moi (poulet et crevette) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,50€
Samossas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50€ 
Assortiment de bouchées à la vapeur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€
Spécialité “Bành Cuôn” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50€
(crêpes vietnamiennes fourrées au porc et champignons noirs à la vapeur)

PLATS 

Plat du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11€
Filet loup de mer au gingembre à la vapeur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€
Poulet croustillant à la pékinoise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50€
Bœuf sauté au basilic façon thaï . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,50€
Porc au sel et poivre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€
Magret de canard sauce tamarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€
Crevettes grillées au satay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€
“Mi Xào” au bœuf (nouilles jaunes sautées) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€
“Mi Xào” au poulet (nouilles jaunes sautées) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13€
Plat végétarien (légumes sautés et tofu) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50€
Fruits de mer au basilic et gingembre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15€

ACCOMPAGNEMENTS
Riz cantonnais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50€
Riz parfumé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2€

DESSERTS
Glaces et sorbets (2 boules au choix) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5€
Glaces : chocolat, vanille, violette, café, noix de coco, gingembre, praline, thé earl grey, jasmin
Sorbets : citron vert, fruit de la passion, melon, mangue, litchi, fraise

Coupe de litchis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5€
Assiette de mignardises confites  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5€
Perles de coco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5€
Soupe glacée de mangue “au diable” et lait de coco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6€
Surprise du Chef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6€

(Tous nos plats sont cuisinés maison - Certains plats peuvent contenir des ingrédients allergènes, merci de nous consulter)


